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EIN POSTMODERNER
LUNCH
FÜR FEINSCHMECKER

Das Vespertine ist sicher das Restaurant in Los Angeles, über das in den 

USA am meisten gesprochen wird. Bei 330 $ pro Person für ein Menü 

(ohne Weinbegleitung) sei aber jedem verziehen, der deshalb lieber von

einem Besuch absieht.

Für alle, die dennoch nicht auf die hervorragenden Kochkünste seines 

Küchenchefs Jordan Kahn verzichten möchten, hat dieser direkt 

gegenüber eine kleine – deutlich günstigere – Perle eröffnet. Das 

Destroyer ist nur morgens und mittags geöffnet. Die in handgemachter 

Keramik gereichten Gerichte sind jedoch ebenso gut wie ästhetisch.

DESTROYER
3578 HAYDEN AVE, CULVER CITY, 
LOS ANGELES, CA 90232

MO–FR: 8–17 Uhr
SA–SO: 9–15 Uhr 

Ohne Reservierung 
+1 (310) 360-3860

destroyer . la  
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Reservierung per E-Mail  erforderl ich.
Die genaue Anschrift  erhalten Sie mit der Bestätigung (Venice Beach)
E-Mail :  info@oldlightning.com

MO–FR: 19–2 Uhr

Das Old Lightning ist ein Speakeasy der besonderen Art: Der Eingang 

ist gut verborgen und serviert wird eine phänomenale Auswahl von 

mehr als 1.000 alkoholischen Raritäten. Smartphones haben hier 

keinen Zutritt, sie werden zum Schutz der geheimnisumwobenen 

Magie dieses Ortes am Eingang konfisziert. Doch nirgendwo sonst ist 

man mehr im Jetzt und kann den Instagram-Post, der die „Freunde“ 

erblassen ließe, besser vergessen.

Diese Bar ist der Wirklichkeit gewordene Traum der beiden Barmänner

Steve Livigni und Pablo Moix, die jahrzehntelang auf Auktionen, in 

alten Vorort-Geschäften oder bei der Abwicklung insolventer Bars nach 

besonderen Fundstücken Ausschau gehalten haben. Bei ihrer Planung 

überließen sie von der selbst designten Tapete bis zu der Sammlung 

von Vintage-Plakaten an den Wänden kein Detail dem Zufall.

Heute destillieren die Inhaber dieses Juwels auch eigene Spirituosen.

ALKOHOLISCHE
RARITÄTEN
MIT STIL

OLD LIGHTNING
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DIE ULTIMATIVE  
KALIFORNISCHE VILLA
Hier ist es, das ultimative Wohnhaus, der Grund dafür, dass sich die 

ganze Welt eine Villa mit Pool in den Hügeln von Los Angeles kaufen 

will. Der Fotograf des Hauses, Julius Shulman, war sicher am aller-

meisten überrascht, welchen Einfluss seine Abzüge auf das moderne 

Design hatten.

Denn in Wirklichkeit ist das Stahl House kleiner, als es auf Bildern aus-

sieht. Und dennoch präsentiert sich die von Pierre Koenig entworfene 

Villa auch sechzig Jahre nach ihrem Bau noch immer außerordent-

lich fotogen. In Auftrag gegeben wurde sie von einer Familie, die „den 

Champagner liebte, aber nur Geld für Bier“ hatte – wie es der Architekt 

einst gegenüber dem LA Magazine formulierte – und deshalb seinerzeit 

auch zu erschwinglichen Materialien griff.

Um die Villa tagsüber oder, besser noch, zum Sonnenuntergang zu 

besichtigen, müssen Sie sich Wochen im Voraus anmelden.

STAHL HOUSE
CASE STUDY HOUSE #22

Besichtigung nachmittags
und abends

Reservierung mit
Online-Zahlung unter :
stahlhouse.com

Die genaue Adresse wird Ihnen bei
der Reservierung mitgeteilt
(West Hollywood)



6564 

EIN SPAZIERGANG IN EINEM
ATEMBERAUBENDEN
GARTEN SPOT
Henry E. Huntington war einer der vermögendsten Menschen seiner 

Zeit und trug mit dem Ausbau der Eisenbahn zum Aufschwung 

Kaliforniens bei.

In Pasadena kann heute nicht nur seine luxuriöse Villa besichtigt 

werden, sondern vor allem auch das diese umgebende Anwesen: Auf 

insgesamt 49 Hektar lässt es sich hier wunderbar durch den botanischen 

Garten, den chinesischen Garten, den Wüstengarten, den japanischen 

Garten mit seiner schönen Bonsai-Sammlung, den Rosengarten, den 

Kräutergarten und den Renaissance-Garten wandeln. An einem Tag ist 

all das kaum zu besichtigen.

Ebenfalls nicht verpassen sollten Sie Huntingtons Kunstsammlung, die 

auf die verschiedenen in den Gärten liegenden Gebäude verteilt ist. Sie 

umfasst englische Porträts aus dem 18. Jahrhundert, amerikanische und 

europäische Werke, Briefe, Manuskripte und wertvolle wissenschaftliche 

Bücher.

THE HUNTINGTON LIBRARY, ART COLLECTIONS, 
AND BOTANICAL GARDENS
1151 OXFORD RD, SAN MARINO, CA 91108

+1 (626) 405-2100 huntington.orgMI –MO: 10–17 Uhr



6766 



69

Trotz seines Rufs als Hauptstadt der gesunden Ernährung ist Los Angeles 

auch Geburtsort der Fast-Food-Kultur. Wenig überraschend, wenn man 

weiß, wie autobesessen die Bewohner dieser riesigen Millionenstadt 

sind. Zwar nahm die Globalisierung von Fast Food mit McDonald’s ihren 

Anfang, aber In-N-Out Burger ist es als erstem Anbieter gelungen, Herz 

und Gaumen der Einwohner, Gastrokritiker und Küchenchefs von L.A. 

zu erobern.

Im Gegensatz zu McDonald’s hat In-N-Out Burger kein Franchisesystem 

aufgebaut – alle Restaurants gehören dem Unternehmen. Kompromisse

in Sachen Qualität gibt es hier keine, das Fleisch beispielsweise kommt 

nie aus dem Tiefkühlfach.

Zu jeder Tages- und Nachtzeit stehen die Autos Schlange vor dem 

Drive-in, auch wenn alle benachbarten Läden leer sind.

Um sich nicht als völliger Burger-Banause zu outen, sollte man jedoch 

unbedingt die Bestell-Etikette einhalten (siehe folgende Seite) ...

IN-N-OUT BURGER
7009 SUNSET BLVD, 
LOS ANGELES, CA 90028
(mehrere Standorte)

SO–DO: 8–1 Uhr
FR–SA: 8–1 :30 Uhr

Ohne Reservierung in-n-out.com

BURGER ESSEN
AUF KALIFORNISCHE ART



70 

DIE GEHEIME KARTE VON  IN-N-OUT

In-N-Out Burger ist für seine überschaubare, schnörkellose Karte bekannt: Burger,

Pommes, Softdrinks, Milchshakes. Einfach und effizient. Doch es wäre gemein,

wenn wir an dieser Stelle für uns behielten, was alle Kalifornier längst wissen:

Bei In-N-Out gibt es eine „geheime“ Karte ... die online zu finden ist.

Hier einige der „geheimen“ Bestseller: 

Fries Animal Style:
Pommes, eingewickelt

         in zwei Scheiben

Schmelzkäse, Animal-

Style-Soße und karamellisierte Zwiebeln.

Double Double
Animal Style: 
Zwei Hacksteaks, zwei Scheiben Käse,

Animal-Style-Soße

(Spezialsoße: Mayo,

Ketchup, Gürkchen

und Essig) und

karamellisierte Zwiebeln.

Grilled Cheese:
Sandwich mit zwei

Scheiben Käse und

verschiedenem Belag wie

zum Beispiel Mayo, Tomaten,

Salat, Peperoni- oder Zwiebelringe.

Proteinburger:
Salatblätter statt

Brot.

Neapolitan Shake:
Milchshake mit

Schokolade, Vanille

und Erdbeer.



J O N G L E Z  V E R L A G
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LOS ANGELES
19 MILLIONEN EINWOHNER

29.600 RESTAURANTS 

WIR HABEN 1.700 ORTE GETESTET 

UND DIE 30 BESTEN AUSGEWÄHLT

Folgen Sie uns auf Instagram unter @soul_of_guides

ISBN: 978-2-36195-460-4

€  1 4 , 9 5  [ D ]  -  €  1 5 , 9 5  [ A ]  -  $  1 4 , 9 5

i n f o @ j o n g l e z v e r l a g . c o m

w w w . j o n g l e z v e r l a g . c o m

ISBN: 978-2-36195-460-4




