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Kyoto



BBQ COURT 339 
(KABUSHIKIGAISHA SANSAKU)
74 SUJAKUHOZOCHO, SHIMOGYO-KU
 

京都市下京区 朱雀宝蔵町 74

13

Au Japon, le barbecue est une institution. Que ce soit à la maison 

ou dans les plus grands restaurants, il demeure l’un des piliers 

de la gastronomie japonaise.

Pour des retrouvailles entre amis dans les règles de l’art, il existe 

des lieux comme celui-ci où vous pouvez apporter tout ce que 

vous pouvez avoir envie d’y griller.

Faites-vous plaisir : empruntez les allées du marché situé 

derrière et achetez tout ce qui vous tente, ou laissez 

le maître des lieux vous concocter des assiettes 

à griller. 

Bon à savoir : assez calme en semaine,      

l’endroit est très vivant le week-end.

FAITES GRILLER VOS 
POISSONS AU MARCHÉ 

TOUS LES JOURS :  11  h /  22 h bbq.339.co. jp+81 12-047-8339
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MONK
147 JODOJI SHIMOMINAMIDACHO, 
SAKYO-KU 京都市左京区浄土寺下南田町147

37

LA MEILLEURE PIZZA 
DE LA VILLE 

Une pizza japonaise ? Si, ça existe, et ça vaut le détour. Ça se 

passe chez Monk, la table dont vous rêviez : un mélange subtil de 

gastronomie japonaise et de technicité internationale, à moins 

que ce ne soit l’inverse…

Monk propose un menu épatant qui ne cessera de vous 

surprendre avec en prime la meilleure pizza de la ville, revisitée 

à base d’ingrédients japonais qui vous emporteront dans des 

saveurs étonnantes et subtiles : venaison, maquereau, shirasu ou 

encore aubergine laquée…

Demandez de notre part au chef la faveur de diviser ses pizzas en 

plusieurs parts et ainsi savourer le privilège de toutes les goûter.

MAR – SAM :  17 h /  23 h (dernier service à 20 h 30)
DIM – LUN :  fermé

+81 75-748-1154 restaurant-monk.com



3938 



 
THE SHINMONZEN
SHINMONZEN-DORI, 235 NISHINOCHO
HIGASHIYAMA WARD   京都市東山区新門前通西之町235

5554 

UN HÔTEL DE LUXE 
QUI ANTICIPE 
VOS BESOINS 
Bien sûr c’est cher, très cher, mais le Shinmonzen est plus 

qu’un hôtel : c’est une vraie expérience où l’accueil est fondé 

sur la philosophie de l’omotenashi, la capacité d’anticiper les 

besoins d’un hôte.

Conçu par le célèbre architecte japonais Tadao Ando dans le 

quartier de Gion, il abrite neuf chambres inspirées à la fois des 

ryokans traditionnels et de l’architecture moderne japonaise. 

On y trouve un restaurant dirigé par le chef superstar Jean-

Georges Vongerichten, des œuvres d’art contemporain de Da-

mien Hirst, Louise Bourgeois et Gerhard Richter, un bureau de 

Charlotte Perriand à l’entrée…

Exceptionnel.

+81 75-533-6553
theshinmonzen.com
contactus@theshinmonzen.com
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WIFE & HUSBAND
106-6 KOYAMASHIMOUCHIKAWARACHO, 
KITA-KU 京都市北区小山下内河原町106-6

7170 

UN PIQUE-NIQUE  
AU BORD DE LA RIVIÈRE  

Impossible de visiter Kyoto sans s’installer les pieds dans l’herbe 

le long de la rivière Kamo-Gawa pour pique-niquer. 

Attention cependant à bien choisir votre emplacement : les 

aigles qui tiennent compagnie aux plaisanciers sont aussi 

majestueux que gourmands, et il n’est jamais agréable de se 

faire arracher son sandwich par un bec crochu que vous n’avez 

pas entendu arriver.

Comment les éviter ? Rendez-vous chez Wife & Husband pour 

louer tout le matériel nécessaire et installez-vous près de chez 

eux car les aigles ne côtoient pas cette partie de la rivière. 

+81 3-6825-3733 wifeandhusband.jp
TOUS LES JOURS :  10 h /  17 h (vérif ier 
les jours de fermeture sur le site)
Fin du service de pique-nique à 15 h
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UN MARCHÉ COUVERT 
TRADITIONNEL À L'ÉCART 
DU TOURISME DE MASSE  

Si Kyoto souffre désormais d’hyper-tourisme et si beaucoup 

d’endroits ont perdu toute authenticité, il reste encore de 

nombreux lieux traditionnels qui ont gardé tout leur caractère.

Le marché Nishiki est de ceux-là.

Ouvert depuis plus de 400 ans, ce long et étroit marché cou-

vert situé au centre de la ville est fréquenté surtout par des 

locaux qui apprécient les nombreuses petites boutiques (plus 

d'une centaine sur un peu moins de 400 mètres) qui vendent 

des produits locaux typiques comme du tsukemono (légumes 

fermentés), du poisson, des sucreries locales ou de la street 

food dans une ambiance d’avant le tourisme de masse. 

On y trouve également plusieurs petits restaurants simples qui 

sont l’endroit parfait pour manger rapidement des produits de 

qualité.

Tous les jours :  10h00-17h00 (certains magasins 
ferment le mercredi ou le dimanche) kyoto-nishiki .or . jp

MARCHÉ NISHIKI
609 NISHIDAIMONJI-CHO, NAKAGYO-KU, 
KYOTO-SHI 



1 4 , 9 5 € 

i n f o @ e d i t i o n s j o n g l e z . c o m

w w w . e d t i o n s j o n g l e z . c o m

É D I T I O N S  J O N G L E Z
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ISBN : 978-2-36195-747-6

KYOTO - 30 EXPÉRIENCES
ON A TESTÉ 1000 LIEUX, 

 ON EN A RETENU 30

Faire griller son propre barbecue derrière le marché aux poissons, 

assister à une cérémonie du thé dans une maison privée, se promener 

dans le jardin d’un temple unique, rencontrer l’artisan qui vient de 

redonner vie aux éventails de Kyoto disparus depuis 50 ans, pousser 

la porte d’un bar caché dans un temple, déguster le meilleur egg 

sandwich de la ville, visiter un marché couvert traditionnel à l’écart 

du tourisme de masse, goûter aux aguri mochis qui sont la cause 

d’une rivalité de plus de 1000 ans, voir se transformer un entrepôt 

de bois en isakaya à la tombée de la nuit…

Les guides “30 expériences” sont une nouvelle approche de l’art 

du voyage, faite d’adresses secrètes et d’expériences inoubliables. 

Chaque lieu choisi est la promesse d’un moment exceptionnel, pour 

tous les goûts et tous les budgets.
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