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EN UN MINUSCULO BAR

Pequeno, ruidoso, frenético.. jeste bar tan pequeno como un
pafuelo es toda una institucion en Espanal

Aqui no hay mesas, se come de piey el vermut casero es tentador.
Las tapas estan a la vista y desaparecen en un abrir y cerrar de
ojos. Pimientos rojos, foie gras, queso Camembert con miel,
alcachofas asadas, bacalao, pinchos dulces y salados.. Quim
crea tapas siguiendo sus inspiraciones y siempre da en el clavo.
Recetas atrevidas que te encuentras por toda Espana. jIncluso
algunos barceloneses dicen que Quimet & Quimet es el “El Bulli”
de las tapas!

No te pierdas el montadito de salmon, yogur y miel trufada que
te aconsejamos acompanar con una copa de cava rosado, un
espumoso fresco que hara que te olvides del Prosecco.

QUIMET & QUIMET &

CARRER DEL POETA CABANYES, 25

+34 934 42 31 42 quimetiquimet.com
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JAZZ RITMICO
PARA GAUDI

El nombre de Gaudiya no te sonara igual cuando asistas a este
magico festival de jazz que se celebra una vez al ano en los
edificios disefados por el més cataldn de los arquitectos. Una
copa de cava en la mano, bajo las estrellas, las notas de jazz
resonando en los edificios modernistas.. ;Qué mas se puede
pedir?

CASA BATLLO %

9 LAS NOCHES MAGICAS

PASSEIG DE GRACIA, 43

24

+34 932 160 306

info@casabatllo.cat casabatllo.es/ca/venda-entrades/visita-nits-magiques
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LAS MEJORES
PATATAS BRAVAS
DE BARCELONA

>EL TOMAS
EL PUNTO DE ENCUENTRO DE LOS BARCELONESES
DESDE HACE 40 ANOS

Situado en el barrio de Sarria, EI Tomas es el tipico sitio que no
eslo que parece.. A diferencia de las terrazas en las azoteas y de
los bares de moda, El Tomas de Sarria es el lugar al que va todo
Barcelona desde hace 40 anos para comer las mejores patatas
bravas de la ciudad.

Peladas y cortadas a mano, las patatas del Tomas se derriten en
la boca y se sirven con una generosa cantidad de salsa alioli o
de salsa brava, la que pica.

Un consejito para los noctamlbulos: el Tomas no sigue los horarios
espafoles y cierra a las 10 de la noche, asi que ve pronto si no
quieres quedarte con hambre.

EL TOMAS DE SARRIA
CARRER MAJOR DE SARRIA, 49

+34 932 0310 77 eltomasdesarria.com
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> LA MUNDANA
PATATAS BRAVAS CONTEMPORANEAS

iDeja los Kinder a los ninos! jAqui tienes las “tapas sorpresa’l

La carta de este sorprendente restaurante ofrece platos de lo
mas tradicionales que forman parte de la identidad catalana.
Ahora bien, cuando pidas patatas bravas, vas a necesitar un
poco de tiempo para reconocerlas cuando las veas aparecer
en forma lingote decorado con botones de alioli y salsa brava.
Lo mismo ocurre con la paella, te la traen sobre una superfi-
cie cuadrada de medio centimetro de grosor, y, sin emlbargo,
es tierna y sabrosa.

Esta cocina de trampantojo y ultralidica nace de la imagina-
cion de Alain Guiard y Marc Martin, que han cocinado en las
escuelas de cocina mas prestigiosas de Europa y han ganado
NUMErosos premios por su servicio de catering. Respetados
por todos los chefs de Barcelona, su talento y humor hacen
de ellos un excelente tandem en La Mundana, donde todo
es falsamente tradicional, pero realmente exquisito.

s 4GBG

LA MUNDANA
CARRER DEL VALLESPIR, 93

+34 934 088 023 lamundana.cat
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6EL MEJOR BAR
DEL MUNDO?

No siempre estamos de acuerdo con las clasificaciones de «Los
50 mejores», ni mucho menos, pero tenemos que admitir que
cuando votaron a Sips como el mejor bar del mundo en 2023
(y tercero en la misma clasificacion en 2022), seguramente no
estaban del todo equivocados.

Un regalito: no vamos a describir aqui los cocteles mas espec-
taculares, lo que ayudard a mantener el efecto sorpresa para
cuando el coctel (inevitablemente delicioso) llegue a tu mesa.
Pideles consejo a los camareros.

Sips abrié en 2021 de la mano de Simone Caporale (mejor bar-
man del mundo en 2014) y Marc Alvarez (exdirector de bebidas
de los restauradores superestrella Ferran y Albert Adria).

No te lo puedes perder.

SIPS BAR
C/ DE MUNTANER, 108

sips.barcelona/drinkery-house Instagram: sips.barcelona
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UN OBRA DE ARTE
MODERNISTA,
SIN MULTITUDES

;Te gusta el modernismo, pero no soportas a los turistas que inun-
dan los edificios mas famosos de Gaudi o la Sagrada Familia? En-
tonces, el impresionante antiguo hospital de Sant Pau es para ti.

Construido entre 1902 vy 1930 por el arquitecto Lluis Domenech i
Montaner, este recinto albergd el hospital de la Santa Creu i Sant
Pau de 1916 a 2009.

Lejos del centro histdrico y de las multitudes, puedes pasear
placenteramente por los jardines que rodean los distintos pabel-
lones, algunos de los cuales han sido rehabilitados y pueden vi-
sitarse.

No dejes de visitar el antiguo pabellon de San Rafael, la Sala
Hipdstila y los mosaicos exteriores de Francesc Lavarta y Mario
Maragliano.

Una visita excepcional que no puedes perderte bajo ninguna cir-
cunstancia.

RECINTE MODERNISTA DE SANT PAU
C/ DE ST. ANTONI MARIA CLARET, 167

La visita dura entre 1,5y 2 horas +34 93 51178 76
santpaubarcelona.org
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BARCELONA
HEMOS PROBADO 250 LUGARES
NOS HEMOS QUEDADO CON LOS 30 MEJORES

Escuchar jazz sobre los tejados de Gaudi, probar las tapas de una
abuela que inspira a todos los jovenes chefs espafoles, ir a una playa
secreta, comer los mejores churros de tu vida, dormir en una pana-
deria, tomarte un céctel en un bar retro, darte un bafio caliente en

un spa debajo de la ciudad...

La coleccion “30 experiencias” presenta un nuevo enfoque del arte
de viajar, a base de callejear, de tener encuentros imprevistos y de
vivir experiencias inolvidables. Son unas gulas para quienes quieren
abrir las puertas secretas de una ciudad, sentir los latidos de su

corazon, explorar sus rincones mds ocultos para llegar a su alma.
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